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SPEZIALÖLE
	A rt.-Nr. 	 Produkt 	 Gebinde 	 Konsistenz Abschmelzen Dünsten

	 054/4
	 Goldquell Longlife,
	 Frittierfett, besonders
	 hitzestabil

	 10 Liter Bag-in-Box
	 72 Einheiten je
	 Palette = 720 Liter

	 flüssig

	 043/3
	 Goldquell Supremé,
	 butteraromatisiertes Bratöl

	 10 Liter Bag-in-Box
	 72 Einheiten je
	 Palette = 720 Liter

	 flüssig

	 071/5
	 Goldquell Öl,
	 universell einsetzbar

	 10 Liter Bag-in-Box
	 72 Einheiten je
	 Palette = 720 Liter

	 flüssig
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Kochen Braten Frittieren kalte Soßen Backen Brotaufstrich

✔ 	 Pflanzliche Öle, Schaumverhüter E900

✔ ✔
	 Pflanzliche Öle, pflanzliche Fette, Emulgator (Rapslecithine),  
	 Farbstoff rotes Palmöl, Aroma

✔ ✔ ✔ 	 Pflanzliches Öl (Rapsöl)

	 Zutatenliste

Lagerbedingungen: 4-18°C, dunkel, gut verschlossen, trocken, in gut durchlüfteten Räumen
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BACKMISCHUNGEN
	A rt.-Nr. 	 Produkt 	 Gebinde 	 Ergiebigkeit je Beutel

	 491/7

	 491/3

	 492/0

	 491/8

	 491/9

	 491/1

	 Gastro-Waffelmix mit Ei

	 Gastro-Rühr Frisch

	 Gastro-Crêpe Mix

	 Gastro-Biskuit Mix

	 Gastro-Quarki Mix

	 Gastro-Creme Royal

	 6 x 1 kg Beutel 
	 72 Karton je Palette = 432 kg

	 6 x 1 kg Beutel 
	 72 Karton je Palette = 432 kg

	 6 x 1 kg Beutel
	 72 Karton je Palette = 432 kg

	 6 x 1 kg Beutel 
	 72 Karton je Palette = 432 kg

	 6 x 1 kg Beutel 
	 72 Karton je Palette = 432 kg

	 6 x 1 kg Beutel
	 72 Karton je Palette = 432 kg

	 ca. 25 Waffeln

	 ca. ein Gastroblech (35 cm x 45 cm), 	
	 3 Napfkuchen oder 26 Muffins

	 ca. 20 Crêpes je Beutel

	 ca. 3 Biskuitböden oder
	 8 Biskuit-Obstböden

	 ca. 80 Quarkbällchen

	 ca. 2-3 Gastrobleche
	 (35 cm x 45 cm)

	 491/2 	 Gastro-Hefeteig 	 6 x 1 kg Beutel
	 72 Karton je Palette = 432 kg

	 ca. 2 Gastrobleche
	 (35 cm x 45 cm)
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Lagerbedingungen: trocken, vor Sonnenlicht schützen

	 Grundmischung zur Herstellung von süßen Waffeln

	 Grundmischung zur Herstellung von feinen Rührkuchen, Sandkuchen  
	 und Muffins

	 Grundmischung zur Herstellung von süßen und herzhaften Crêpes

	 Grundmischung zur Herstellung von feinen Biskuitböden

	 Grundmischung zur Herstellung von feinsten Quarkbällchen

	 Grundmischung zur Herstellung von Gebäckfüllungen und Dessertcremes

	 Zugabe

	 Zugabe von Wasser und Speiseöl

	 Zugabe von Wasser und Speiseöl

	 Zugabe von Wasser und Speiseöl

	 Zugabe von Vollei und Wasser

	 Zugabe von Wasser und Speisequark

	 Zugabe von Wasser / Milch
	 (für Desserts mit süßer Sahne)

	E insatzmöglichkeit

	 Grundmischung zur Herstellung von lockeren Hefegebäcken 	 Zugabe von Wasser und Hefe
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AROMEN

	 295/0

	 295/2

	 295/4

	 295/6

	 295/8

	 WESTFALIA Zitronenaroma

	 WESTFALIA Vanillearoma

	 WESTFALIA Rumaroma

	 WESTFALIA Butteraroma

	 WESTFALIA Bittermandelaroma

	 12 x 1 kg Flasche
	 40 Karton je Palette = 480 kg

	 12 x 1 kg Flasche
	 40 Karton je Palette = 480 kg

	 12 x 1 kg Flasche
	 40 Karton je Palette = 480 kg

	 12 x 1 kg Flasche
	 40 Karton je Palette = 480 kg

	 12 x 1 kg Flasche
	 40 Karton je Palette = 480 kg

	 3-5 g auf 1 kg Masse

	 3-5 g auf 1 kg Masse

	 3-5 g auf 1 kg Masse

	 3-5 g auf 1 kg Masse

	 3-5 g auf 1 kg Masse

	A rt.-Nr. 	 Produkt 	 Gebinde 	 Dosierung
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Lagerbedingungen: trocken, vor Sonnenlicht geschützt, gut verschlossen, nicht unter 6°C

	 Zutatenliste

	 Aromatisierende Bestandteile: natürliche Aromastoffe, Aromaextrakte. Weitere Bestandteile: Wasser, Verdickungsmittel: 		
	 Gummi Arabicum, Xanthan, Säuerungsmittel Citronensäure, Konservierungsstoff: Natriumbenzoat, Farbstoff: Riboflavin  

	 Aromatisierende Bestandteile: naturidentische und natürliche Aromastoffe, Ethylvanillin. Weitere Bestandteile: Wasser,
	 Zuckerrübensirup, Propylenglykol, Ethylakohol, Verdickungsmittel: Xanthan, Konservierungsstoff: Natriumbenzoat

	 Aromatisierende Bestandteile: naturidentische und natürliche Aromastoffe, Aromaextrakte. Weitere Bestandteile: Wasser, 		
	 Propylenglykol, Verdickungsmittel: Xanthan, original Jamaica Rum, Konservierungsstoff: Natriumbenzoat, Farbstoff: 
	A mmonsulfit Zuckerkulör

	 Aromatisierende Bestandteile: naturidentische und natürliche Aromastoffe. Weitere Bestandteile: Wasser,
	 Verdickungsmittel: Gummi Arabicum, Propylenglykol, Benzylalkohol, Xanthan, Konservierungsstoff: Natriumbenzoat

	 Aromatisierende Bestandteile: naturidentische und natürliche Aromastoffe, Aromaextrakte. Weitere Bestandteile: Wasser,
	 Pflanzenöl, Verdickungsmittel: Gummi Arabicum, Xanthan
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TRENN- UND GLEITÖLE
	A rt.-Nr. 	 Produkt 	 Gebinde 	 Konsistenz

	 175/2

	 294/5

	 069/2

	 075/6

	 Westfalia Trennwachs

	 Westfalia Trennspray

	 WESTFALIA W ST 35

	 Westfalia W ST 35 Spray

	 10 Liter Bag-in-Box
	 72 Einheiten je Palette = 720 Liter

	 12 x 600 ml Dose 
	 70 Karton je Palette = 504 Liter

	 10 Liter Bag-in-Box
	 72 Einheiten je Palette = 720 Liter

	 6 x 500 ml Dose
	 140 Karton je Palette = 420 Liter

	 halbflüssig

	 flüssig

	 flüssig

	 flüssig
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	 Pflanzliche Öle, Carnaubawachs

	 Pflanzliche Öle, pflanzliche Fette, Carnaubawachs, Lecithine  
	 (Propan-Butangemisch als Treibmittel)

	 Pflanzliche Öle, pflanzliche Fette

	 Pflanzliche Öle, pflanzliche Fette  
	 (Propan-Butangemisch als Treibmittel)

	 Zutatenliste

Lagerbedingungen: 4-18°C, dunkel, gut verschlossen, trocken, in gut durchlüfteten Räumen

	 Trennmittel zum Einfetten  
	 von Blechen und Formen

	 Trennmittel zum Einfetten  
	 von Blechen und Formen

	 harzfreies Gleit- und Schneideöl

	 harzfreies Gleit- und Schneideöl

	E insatzmöglichkeit
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